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WIRTSHAUS HOLZWINKEL

Speisekarte

Mi—Sa 17:00-23:00 Uhr - So 11:00-21:00 Uhr - Mo und Di Ruhetag | Kiiche Mi—-Sa 17:30-21:00 Uhr, So 11:30-14:00 und 17:00—20:00
Uhr

Brotzeit und kleine Gerichte 6BIS 14 €

Gibt es bei uns den ganzen Tag, auch zwischen den Kiichenzeiten.
Obatzda mit Brezn
Hausgemacht, mit Radieschen und aufgeschnittenem Radi.

Brotzeitbrett fiir zwei
Obatzda, Presssack, Bergkase, Butter, Radi und zwei Brezn.

Wurstsalat
Mit Essig, Ol, Zwiebelringen und Bauernbrot. Auf Wunsch mit Kase.

Grief3nockerl in der Briihe
Zwei Stiick in klarer Rinderbriihe.

Bauernbrot mit Griebenschmalz
Zwei Scheiben, dazu saure Gurken.

Suppen 5BIS8€

Leberknodelsuppe
Ein Knodel in klarer Rinderbriihe, mit Schnittlauch.

Pfannkuchensuppe
Frisch geschnittene Streifen in der Briihe.

Kartoffelsuppe
Mit Wurzelgemise und Majoran, dazu eine Scheibe Bauernbrot.

Aus der bayerischen Kiiche 14BIS24 €

Die Braten kommen aus dem eigenen Ofen, nicht aus dem Beutel.

Schweinebraten mit Semmelknodel
Aus der Schulter, mit dunkler Biersauce und Blaukraut.

Schweinshaxe
Nur donnerstags bis sonntags, solange der Vorrat reicht. Mit Kartoffelknddel.

Rinderrouladen
Zwei Stuck, geftllt mit Speck, Zwiebel und Gurke, dazu Spatzle.

Tafelspitz mit Meerrettichsauce
Mit Salzkartoffeln und Apfelkren.

Zwiebelrostbraten
Vom Ricken, mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln.
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Schnitzel und vom Grill

Wiener Schnitzel vom Kalb
Mit Kartoffelsalat oder Pommes und Preiselbeeren.

Schnitzel Wiener Art
Vom Schwein, mit Zitrone und Beilage nach Wahl.

Jagerschnitzel
Mit Champignonrahmsauce und Spatzle.

Putenbrust vom Grill
Mit Krauterbutter, Bratkartoffeln und kleinem Salat.

Ohne Fleisch

Kasspatzen
Hausgemachte Spatzle mit Bergkase und Rostzwiebeln, dazu ein kleiner Salat.

Gemiisepfanne mit Kartoffeln
Was gerade da ist, in Butter geschwenkt, mit Krautern.

Semmelknodel mit Pilzrahm
Zwei Knodel, dazu Rahmschwammerl und Petersilie.

Grof3er Salatteller
Blattsalate, Gurke, Tomate, Karotte, dazu Brot. Auf Wunsch mit Ei.

Fiir Kinder

Kleine Portionen. Kinderstuhle haben wir da.
Kleines Schnitzel mit Pommes
Spatzle mit Sauce

Wurstsemmel mit Gurke

Siifdes

Sonntagnachmittag gibt es zusatzlich Kuchen — was gebacken wurde, steht im Haus.

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroéster
Dauert frisch etwa zwanzig Minuten. Reicht gut fur zwei.

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Warm, mit einem Tupfen Sahne.

Dampfnudel
Mit Vanillesauce, nur am Wochenende.

ZweiKugeln Eis
Vanille, Schokolade oder Erdbeere, mit Sahne.

Getranke

Bier vom Fass aus einer Brauerei aus der Nachbarschaft, Wein aus Franken.

Helles und Weif3bier vom Fass
0,31lund 0,5 1.

Alkoholfreies Weif3bier
0,51.

Apfelschorle, Spezi, Limonade
0,31und 0,5 I.
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11BIS16 €

6BIS9€

6BIS11€

3BIS8€
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Weifwein und Rotwein
0,2 | oder als Schorle.

Kaffee, Cappuccino, Tee

Die Preisspannen zeigen, in welchem Rahmen sich ein Abschnitt bewegt. Die genauen Preise stehen auf der Karte im Haus.

Angaben zu Zusatzstoffen und zu den 14 kennzeichnungspflichtigen Allergenen liegen bei uns im Haus vor. Fragen Sie uns einfach,
bevor Sie bestellen — wir gehen die Karte mit lhnen durch.

Tisch bestellen: 0171 3920012
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